
NOTAS DE DEGUSTACIÓN
Un malbec de color rojo rubí intenso, muy vistoso y 
sumamente aromático. En boca tiene una suave textura al inicio y
un lindo �nal de notas minerales.
Elaborado con uvas de la ladera norte del viñedo en donde 
el terreno presenta una mayor exposición al Sol. Allí las pieles 
de las uvas son más �nas, con mucho color. De cuerpo medio a 
lleno y masticable, con muchas hierbas silvestres.
Realmente jugoso y sabroso.
Un vino con una energia especial. La energia de la misma 
Luna que le da su nombre.

FICHA TÉCNICA

Cosecha Manual: 2016   Varietal:100% Malbec.
Viñedos: Distrito los Chacayes, Valle de Uco, Mendoza
Año de Plantación: 2010. Altitud: 1.300 msnm. al pie de la 
Cordillera de los Andes
Fermentación Alcohólica: Levaduras nativas. Temperatura 
de fermentación 260C durante 10 días y 21 días de maceración.
Fermentación Maloláctica: en barricas
Crianza: 18 meses en barricas de roble francés de tercer uso.
Potencial de guarda: 10 años.
Alcohol:13% vol. 
Partida: 5.000 botellas.

Viticultor: Patrick Blousson

PREMIOS
Robert Parker     Descorchados    James Suckling     Reporte Vino Argentino

91pts.            92pts.              95pts.                    95pts.

2016


