
NOTAS DE DEGUSTACIÓN
Finca Blousson del Sol es nuestro vino Ícono. La máxima 
expresión del terruño que gestamos en Los Chacayes
Un vino natural elaborado con uvas de un séctor especialmente 
identi�cado por su excelencia en el sur del viñedo, donde unos 
días antes de la cosecha su suelo se cubre con un manto de �ores
amarillas nativas muy aromáticas
Un malbec de color rojo violáceo, de expresión suave al inicio, 
que despliega hacia el �nal una gran complejidad.
Se destaca como un vino que seguirá evolucionando, como 
el ciclo del Sol, a través del tiempo 

FICHA TÉCNICA
Cosecha Manual: 2017  Varietal: 100% Malbec.
Viñedos: Distrito los Chacayes, Valle de Uco, Mendoza
Año de Plantación: 2010. Altitud: 1.300 msnm. al pie de la 
Cordillera de los Andes
Fermentación Alcohólica: Levaduras nativas. Temperatura 
de fermentación 260C durante 10 días y 28 días de maceración.
Fermentación Maloláctica: en barricas
Crianza: 24 meses en barricas de roble francés de tercer uso.
Potencial de guarda: 15 años.
Alcohol 14% vol. 
Partida: 3.800 botellas.

Viticultor: Patrick Blousson

PREMIOS
Robert Parker     Descorchados    James Suckling     Reporte Vino Argentino
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