
Amará  Malbec - Syrah

FICHA TÉCNICA

60% Malbec - 40% Syrah
Cosecha Manual: Año 2018
Alcohol: 14%.
Viñedos: Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.
Cosecha en cajas de 20 kg. de parcelas elegidas.
Selección manual de racimos. 
Elaboración tradicional en tanques de acero inoxidable con 
levaduras nativas. Fermentación maloláctica espontánea.
Crianza: 18 meses en Barricas de origen francés de primer,
segundo y tercer uso.

Producción: 6.000 botellas

Potencial de Guarda: 15 años o más.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

Nariz de alta complejidad, aparecen aromas frutales
y especiados. Vino muy equilibrado, suave, frutado,  con 
taninos �rmes y maduros.
Se perciben ciertas notas minerales y vainilla debido a su 
crianza en roble. Excelente y persistente �nal.
Un vino que se deja beber, copa tras copa.
Se recomienda acompañar con cordero asado, carnes de caza o 
guisos, platos a base de hongos y quesos fuertes.


