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FINCA BLOUSSON MENDOZA - ARGENTINA
Vinedos y Bodega

Amand

BLEND OF CHOICE

Amard Malbec - Cabernet Franc

FICHA TECNICA

75% Malbec - 25% Cabernet Franc
Cosecha Manual: Afio 2018.
Alcohol: 13,7%.
Vifiedos : Agrelo, Lujan de Cuyo.
Gualtallary, Tupungato (Valle de Uco)

Cosecha en cajas de 20 kg. de parcelas seleccionadas.

/ Elaboracion: Tradicional en tanques de acero inoxidable con
r
? levaduras nativas.

Fermentacion malolactica espontdnea.

' QEeH O 1 CH Crianza durante 9 meses en barricas de roble francés
i de 500 litros.
N
“15\% ¢ Produccion: 6.000 botellas.
N Potencial de guarda: 10 afios.
NOTAS DE DEGUSTACION
ERERIERANC Vibrante color rojo violdceo. Compleja nariz con aromas a frutas

rojas y negras, como cerezas y ciruelas. Interesantes notas
especiadas aportadas por el cabernet franc.

En boca percibimos un vino de buena concentracion, intenso,
jugoso y lleno de sabor, con algun trazo de taninos marcados.
Ideal para acompanar guisos, carnes, fiambres y quesos.
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