
FICHA TÉCNICA

100% Chardonnay -Blend de dos viñedos.

Alcohol: 12%.

Cosecha manual: Año 2018 

Viñedos: Luján de Cuyo y Gualtallary (Valle de Uco). 

Elaboración: La cosecha se realiza en pequeñas cajas de 20kg.
Fermentación en tanques de acero inoxidable con levaduras 
seleccionadas. 
Sin fermentación maloláctica.

Producción: 10.000 botellas.

Potencial de guarda: 5 años.

NOTAS DE CATA

De color amarillo verdoso, con ligeros tonos dorados. 
Un vino elegante, frutado, con aromas a �ores blancas. 
Encontramos también peras, duraznos y algunas notas de 
vainilla. Balanceado. Con acidez media y mucha frescura.
Se recomienda servir con todo tipo de carnes blancas y quesos 
blandos, entre otros.


